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. Du 31/08/2026 ay, 04/09/2026 .

Menu

Salade de blé, mais et poivron - Vinaigrette
Emincé de dinde FRU - Sauce aigre douce
[Filet de merlu MSC@ - Sauce aigre douce
Brocolis a I'ail

Chanteneige

Péche

Tomates
Vinaigrette au basilic
Chili sin carne

Riz de Camargue IGP (@
Bournette du Vercors (régional) Qo
Créme dessert HVE vanille ©

Salade iceberg - Vinaigrette au xérés

Bolognaise de boeuf) ©
/Bolognaise de lentilles

Coquillettes Bio @
Emmental Bio rapé ®
Prune®

Rosette Label Rouge (&
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Poisson blanc meuniére MSC@
Courgettes a la Béchamel

Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange ®0
Cake du chef au chocolat ©

Vendredi

O . @ ) o4 O Réai O ) i Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Origine France " Produit labellisé &' Régional - Plat signature =~ Bio Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



